MATURA

L'esperienzo del giusto tempo

MENU PRANZO SMART TRADIZIONALE 12.00

Comprenc/e una pizza trac/iziona/e a sce/ta, bibita (Acqua, Birra 0.2 Oc/ a//a spina, Coca—Co/a, Fanta o Sprite),
caﬂé e coperto

pizze tradizionali

LA MARGHERITA
Pomodoro pelato Virtuna, Fiordilatte dei /\/\onti, Basilico e Olio EVO

LA BUFALA
Pomoo|oro San Marzano DOP de“lAgro Sarnese Nocerino Virtunct, /V\ozzore“a di Bufalo DOP, Bosilico e Ol'lo EVO

LA QUATTRO STAGIONI

Pomodoro pelato Virtuna, Fiordilatte dei /\/\onti, Funghi di stagione, Cdrciofi qrtigionoli sott olio griglidti, Olive
Taggiasche, in uscitta Prosciutto Cotto alla Broce, Basilico e Olio EVO

LA MARINARA @ @)
Pomoo|oro Son Marzano DOP de[l’Agro Sornese Nocerino Virtuncz, Aglio, Olio EVO, in uscita Origono o|i Ponte“erio

L'ORTOLANA
Fiordilatte dei N\onti, Verdure grigllote (Zucchlne, Melanzane e Peperoni), in uscita Basilico e Olio EVO

LA CRUDO
/\/\ozzoreuo di Bufalo DOP, in uscita Prosciutto Cruo|o 16 mesi, Rucolo, Scoglie o|i Grana Pcto|ono, Bosi[ico e Olio EVO

LATONNO E CIPOLLE
Pomoo|oro peloto Virtuna, Fiorohlotte o|ei /\/\onti, Cipo“a Rosso, in uscita filetti o|iTonno o|el /\/\editerroneo, Bosilico e

Olio EVO

Disponibili anche:
IMPASTO SENZA GLUTINE (maggiorazione 2 euro, gratuito per celiaci)

Alternativa VEGETALE alla mozzarella (maggiorazione 1 euro)

dolci

IL TIRAMISU 7.00
LA MILLEFOGLIE 7.00
IL BABA 7.00




MATURA

L'esperienzo del giusto tempo

MENU PRANZO SMART GOURMET 15.00

Comprenc/e una pizza gourmet a sce/ta, bibita (Acqua, Birra 0.2 OC/ a//a spina, Coca—Co/a, Fanta o Sprite),
caﬁ[é e coperto

pizze gourmet

‘NDUJA, STRACCIATELLA e SOPPRESSATA
Ristretto di Pomodoro alla 'No|ujc1, in uscita Strqccioteuo, Soppressota piccante, polvere di Olive Nere |trone, Basilico

e Olio EVO

ZUCCHINE, ACCIUGHE e LIME
Crema o|'l Zucchine arrosto, in uscita Strocciate“a, Acciughe o|el Mar Contdbrico, scorza o|i |_ime, Pomoo|orino Rosso

Corome“ato, sbricloloto oli Pcne Pro][umoto, Menta e Olio EVO

SALSICCIA, ZAFFERANO e GRANA
Provola oﬁumicqto dei /\/\onti, Salsiccia Lugonego cotta in forno a legno, in uscita Stracciatella allo quferono, petoll di

Scalogno lorucioto,cioldo o|'l Grcmo Pao|0no, Basi[ico e Olio EVO

BROCCOLI, CIPOLLA e PATATE
Cremo o|i Broccoli, Lucca Delica olforno,in uscita Pomoo|or1no Gio“o confit, Cipouo Vlolo carome“ota, Fono|utc1

Vegetctle al Rosmorino, Chips di Potctte, Basilico e Olio EVO

VERDURE, TERIYAKI e PECORINO

Fioro|ilc1tte o|ei /\/\ontl, misto o|i Vechure spode“ate (Zucchine, Corote, Potote e Cipouo Violo), in uscita Fiocchi o|'l
Ricotto, gocce di Teriyold, chips di Pecorino, Basilico e Olio EVO

PECORINO, CARCIOFI e PEPE
Fiordilatte dei /\/\onti, Pecorino Romano Scorza Nera grattuggiato, in uscita Cordo](i ](ritti, cialdine di Grcmo, Pepe

macinato, Bosilico e Olio EVO

POMODORI,BURRATA e CACIOCAVALLO
Solso o|l Pomoo|orino Gio“o, in uscita Burrato, Pomoolorini Rossi confit, Pesto dl Basilico, grome“a o|i Pistocchio, scoglie

o|i Caciocavo“o Podolico, Bosi[ico e Ollo EVO

ZUCCA,ZOLA ¢ BACON
Cremo o|i [ucca Delico, /V\ozzoure“a o|i Bufolc: DOP, Gorgonzolo DOP, in uscita Bocon croccante, Nocl, Bosilico e
Olio EVO



