MENU PRANZO SMART TRADIZIONALE

MATURA

L'esperienzo del giusto tempo

MENU PRANZO SMART TRADIZIONALE 12

Comprende una pizza tradizionale a scelta, bibita (Acqua, Birra 0.20cl alla spina, Coca-Cola,
Fanta o Sprite), caffé e coperto

LA MARGHERITA

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella Fiordilatte, Basilico e Olio EVO

LA BUFALA

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella di Bufala, Basilico e Olio EVO

LA QUATTRO STAGIONI

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella Fiordilatte, Funghi di stagione, Carciofi
artigianali sott'olio grigliati, Olive Taggiasche, in uscita Prosciutto Cotto Alta Qualita,
Basilico e Olio EVO

LA MARINARA () (§)

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Aglio, Olio EVO, in uscita Origano

L'ORTOLANA

Mozzarella Fiordilatte, Verdure grigliate (Zucchine, Melanzane e Peperoni), in uscita Basilico e
Olio EVO

LA CRUDO

Mozzarella di Bufala, in uscita Prosciutto Crudo, Rucola, Scaglie di Grana Padano DOP,
Basilico e Olio EVO

LA TONNO E CIPOLLE

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella Fiordilatte, Cipolla Rossa, in uscita filetti
di Tonno del Mediterraneo, Basilico e Olio EVO

Disponibili anche:
IMPASTO SENZA GLUTINE (maggiorazione 2 euro, gratuito per celiaci)
Alternativa VEGETALE alla mozzarella (maggiorazione 1 euro)



MENU PRANZO SMART GOURMET

MATURA

L'esperienzo del giusto tempo

MENU PRANZO SMART GOURMET 15

Comprende una pizza gourmet a scelta, bibita (Acqua, Birra 0.20c¢l alla spina, Coca-Cola,
Fanta o Sprite), caffe e coperto

‘NDUJA, STRACCIATELLA e SOPPRESSATA

Ristretto di Pomodoro alla ‘Nduja, in uscita Stracciatella Pugliese, Soppressata piccante, polvere
di Olive Nere, Basilico e Olio EVO

RADICCHIO, SPECK e NOCI

Mozzarella Fiordilatte, radicchio tardivo arrosto, gorgonzola dolce DOP, speck Alto Adige IGP,
crumble di noci, zest di arancia, basilico e olio EVO.

CAVOLO NERO, ZUCCA e SALSICCIA

Provola affumicata, cavolo nero in doppia consistenza, zucca violina al forno, salsiccia a punta
di coltello, peperone crusco croccante, basilico e olio EVO.

PISELLI, FUNGHI e TOPINAMBUR ()(®)

Crema di piselli stufati, funghi misti trifolati, stracchino vegetale, nocciole tostate, chips di
topinambur, terra di olive, basilico e olio al rosmarino.

RAGU, BURRATA e RICOTTA SALATA

Il nostro ragli CBT (con carni di suino e bovino selezionate), Burrata pugliese, scaglie di ricotta
salata, basilico e olio EVO

PATATE, ASPARAGI e PECORINO

Crema di patate viola, mozzarella di bufala, porri stufati, punte di asparagi al burro, pecorino
toscano DOP, basilico e olio EVO.

POMODORI, ACCIUGHE e AGLIO NERO

Pomodoro pelato schiacciato a mano, olive taggiasche, stracciatella Pugliese, acciughe del
Mar Cantabrico, pomodorino rosso confit, riduzione di aglio nero, origano e olio EVO.

DOLCI

IL TIRAMISU 7
Classico della tradizione con crema al mascarpone e caffé.

| CANNOLI 7
Cialde croccanti ripiene di crema di ricotta e guarnite con gocce di cioccolato e granella di
pistacchio.

LA PANNA COTTA 7

Panna cotta vellutata con Topping al pistacchio.



