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LA MARGHERITA

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella Fiordilatte, Basilico e Olio EVO

LA BUFALA

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella di Bufala, Basilico e Olio EVO

LA QUATTRO STAGIONI

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella Fiordilatte, Funghi di stagione, Carciofi
artigianali sott’olio grigliati, Olive Taggiasche, in uscita Prosciutto Cotto Alta Qualità,
Basilico e Olio EVO

LA MARINARA

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Aglio, Olio EVO, in uscita Origano 

LA CRUDO

Mozzarella di Bufala, in uscita Prosciutto Crudo, Rucola, Scaglie di Grana Padano DOP,
Basilico e Olio EVO

LA TONNO E CIPOLLE

Pomodoro pelato schiacciato a mano, Mozzarella Fiordilatte, Cipolla Rossa, in uscita filetti
di Tonno “A. Parodi”, Basilico e Olio EVO

L’ORTOLANA

Mozzarella Fiordilatte, Verdure grigliate (Zucchine, Melanzane e Peperoni), in uscita Basilico e
Olio EVO

MENU PRANZO SMART TRADIZIONALE
Comprende una pizza tradizionale a scelta, bibita (Acqua, Birra 0.20cl alla spina, Coca-Cola,
Fanta o Sprite), caffè e coperto
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Disponibili anche:
IMPASTO SENZA GLUTINE (maggiorazione 2 euro, gratuito per celiaci)
Mozzarella senza lattosio o alternativa VEGETALE alla mozzarella (maggiorazione 1 euro)
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MENU PRANZO SMART GOURMET
Comprende una pizza gourmet a scelta, bibita (Acqua, Birra 0.20cl alla spina, Coca-Cola,
Fanta o Sprite), caffè e coperto
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IL TIRAMISÙ
Classico della tradizione con crema al mascarpone e caffè.

7

D
O

LC
I

‘NDUJA, STRACCIATELLA e SOPPRESSATA

Ristretto di Pomodoro alla ‘Nduja, in uscita Stracciatella Pugliese, Soppressata Piccante,
Polvere di Olive Nere, Basilico e Olio EVO.

MELANZANE, BOCCONCINI e PARMIGIANO

Pomodoro Pelato schiacciato a mano, Melanzana in doppia Consistenza, Grana Padano
grattugiato, in uscita Bocconcini di Bufala, Pomodorino rosso Confit, Chips di Grana Padano
DOP, Basilico e olio EVO.   

POMODORI, CIPOLLA e AGLIO NERO

Focaccia con olio EVO, mix di Pomodorini (Rossi, Gialli e Verdi), in uscita Cipolla viola
Caramellata, Pesto di Pomodori Secchi, Riduzione di Aglio Nero, Ceci croccanti, Zeste di
Limone e Basilico.

PATATE, MORTADELLA e PEPE

Focaccia con Patate al Rosmarino, in uscita Stracciatella Pugliese, Mortadella IGP, Pepe
Nero, Pistacchi tostati e salati, Basilico e olio EVO.

PEPERONI, TONNO e PORRO

Mozzarella Fiordilatte, Peperoni rossi alla Brace, Frutto del Cappero, Olive Taggiasche, in uscita
Filetti di Tonno “A.Parodi”, Porro croccante e olio EVO.

ZUCCHINE, PROVOLONE e MENTA

Crema di Zucchine arrosto, Provola Affumicata, in uscita Provolone del Monaco DOP
(grattugiato e in fonduta), Zucchine fritte, Menta fresca, Basilico e olio EVO

POMODORINO GIALLO, CAPOCOLLO e CRUSCO

Salsa di Pomodorini Gialli, Mozzarella Fiordilatte, in uscita Capocollo Calabrese, Pesto di
Rucola, Pomodorino Giallo confit, Peperone Crusco Croccante, Basilico e olio EVO

LA MOUSSE
Mousse ai frutti di bosco
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L’AFFOGATO
Gelato alla vaniglia servito con caffè caldo e frutta secca.
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